
メニュー 380　円

●天ぷら ●茶碗蒸し

　精白米 45g 　きす開き 2枚 　鶏卵 20g

　酢 4g 　アスパラ 20g 　だし汁 50g

　上白糖 2g 　南瓜 20g 　栗甘露煮 5g

　食塩 0.2g 　まいたけ 15g 　椎茸スライス 1g

　いなりの皮 3枚 　たけのこ缶 15g 　鶏ももスライス 20g

　花ちらしれんこん 8g 　天ぷら粉 10g 　なると巻き 5g

　ﾊﾞﾅﾒｲ寿司エビ２L 1枚 　サラダ油 10g 　たけのこ 5g

　ホタテ貝柱５S 10g 　食塩　 0.5g 　食塩 0.3g

　醤油 3g 　ゆかり 0.5g

　みりん風調味料 1g

　上白糖 2g ●豚角煮と焼き大根 ●ねりきり

　料理酒 1g 　豚バラ（60） 1/2個 　ねりきり 60g

　冷）絹さや 3g 　大根 25g

　大葉 1/3枚 　生麩（梅） 3g

　錦糸卵 10g 　長葱 3g
　桜でんぶ 1g 　醤油 5g
　甘酢生姜 5g 　中双糖 3g

　料理酒 5g
●清し汁 　みりん風調味料 2g
　ボイルあさり 5g
　花麩 1g ●トマト緑酢かけ
　醤油 1g 　トマト（L） 1/8個
　食塩 0.5g 　胡瓜 10g
　混合削り節 1g 　酢 5g
　だし昆布 1g 　食塩 0.1g
　だしの素 0.1g 　上白糖 3g
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単価

●変わり稲荷


